
Kokos-Limettencreme

Zutaten (4-5 Portionen):

2 Limetten
50g RohrohrZucker

(wahLweise auch mit 3 EL Agaven- oder ApfeldicksaFT)
 EL Agar Agar½

200 ml Kokosmilch
200 ml Schlagcreme (Natumi Cresoy)

1 pACKUNG sAHNEFEST (vORZUGWEISE VON bioVEGAN)

Zubereitung:

Limetten heiß abwaschen, die Schale fein reiben und den Saft auspressen.
Limettensaft und Zeste mit der Kokosmilch, dem Zucker und dem Agar 
Agar verrühren und aufkochen.
Auf Zimmertepmeratur Abkühlen lassen, 
die Schlagcreme mit dem Sahnefest ca. 10 min mit dem Handrührgerät auf 
höchster Stufe aufschlagen und nochmals für 10 Minuten kaltstellen. 
Vorsichtig unter die Kokos/Limettenmasse rühren und über Nacht im 
Kühlschrank kaltstellen.


